OLEOFINCS

Los Expertos en Aceites y Grasas Vegetales

Aceite de Palma RBD

Refinado, Blanqueado y Desodorizado

Vida util

6 meses a partir de su fecha de
elaboracion.

Usos recomendados

Alimentaria: Frituras y botanas, sopas
instantaneas, crema dcida, margarinas
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y mantecas vegetales, coberturas y
bases para helados, sustituto de grasa
de leche, elaboracion de quesos,
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