
Aceite de Palma RBD
Refinado, Blanqueado y Desodorizado

oleo�nos.com.mx 800 822 4035 oleo�nos

Para toda la especi�cación técnica solicita a tu ejecutivo la Ficha Técnica de este producto

El Aceite de Palma proviene del prensado 

del llamado “mesocarpio” del fruto de la 

palma africana. Por su alto contenido de 

ácido palmítico es uno de los aceites más 

versátiles y por su alta estabilidad permite 

utilizarse tanto en la industria alimentaria 

como en la elaboración de jabones. Este 

aceite se puede fraccionar para aprovechar 

todas sus características �sico-químicas

¡100% Aceite de Palma!
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Los Expertos en Aceites y Grasas Vegetales

OLOR Y SABOR
NEUTRO

TEXTURA LISA Y
CREMOSA

MUY FRESCO Y
CRUJIENTEA TEMPERATURA

AMBIENTE

SÓLIDO

EXCELENTES
PROPIEDADES DE
COCINADO

RESISTENCIA
A LA

OXIDACIÓN

Vida útil
6 meses a partir de su fecha de 
elaboración.

Usos recomendados
Alimentaria: Frituras y botanas, sopas 
instantaneas, crema ácida, margarinas 
y mantecas vegetales, coberturas y 
bases para helados, sustituto de grasa 
de leche, elaboración de quesos, 
con�tería.

Química: cosmético/estético y cuidado 
personal, elaboración de jabones, 
biodiesel, tintas para imprensión.

Presentaciones disponibles
PF00098
Aceite de Palma RBD CUB 17 Kg/19lts
PF00099
Aceite de Palma RBD Tambo 180 Kg
PF00287
Aceite de Palma RBD Venta (Granel) 


