Margarina vegetal especializada para realizar masas laminadas.
Con sabor a mantequilla lictea que aporta un i . :
delicioso sabor y aroma al producto terminado. ESP ecia l pa ra h O] al d r e,
Gracias a que tiene un 30% de humedad facilita el proceso de danes, fEite y biZCOChO”

laminado del hojaldre o danesas, evitando que la
grasa se salga de la masa. Ademas, ayuda a tener un mejor dorado
y crocandia en los panes. _ MARGARINA VEGETAL
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Vida dtil

6 meses a partir de su
fecha de elaboracion.

Empresa Certificada en los siguientes estandares;

O

Presentaciones disponibles

PFO0971

Caja Santa Maria 10 kg Q 800822 4035
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Para tocda |a precificacion téenica solicita b tu siecutiva L Ficha Técnich de sate nrdicta
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